
I V A  I N C L U Í D O , P R E C I O S  E N  E U R O S  |  T A X E S  I N C L U D E D ,  P R I C E S  I N  E U R O S

P I Z Z A S

I V A  I N C L U Í D O , P R E C I O S  E N  E U R O S  |  T A X E S  I N C L U D E D ,  P R I C E S  I N  E U R O S

ENSALADAS Y SOPAS .  AMANIDES I  SOPES  .  SOUPS AND SALADS

P E S C A D O S  .  P E I X O S  .  F I S H

S O P A  D E  R A P E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 5 0
S O P A  D E  R A P
M O N K F I S H  S O U P

S O P A  D E  T O M A T E  C O N  
A L B A H A C A  F R E S C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 . 5 0
SOPA DE TOMÀQUET AMB ALFÀBREGA FRESCA
T O M A T O  S O U P  W I T H  B A S I L

E N S A L A D A  C É S A R ,  P I C A T O S T E S  D E  
A J O  Y  P A R M E S A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 0 0
AMANIDA CÈSAR,  TORRADES D’ALL I  PARMESÀ
CAESAR SALAD, CROUTONS AND PARMESAN CHEESE

ENSALADA MIXTA DE LECHUGAS Y FINAS 
HIERBAS DE TEMPORADA . . . . . . . . . . . . . .  7 . 5 0
A M A N I D A  M I X T A  D ’ E N C I A M S  I  F I N E S  H E R B E S
D E  T E M P O R A D A
M I X E D  S A L A D  W I T H  S E A S O N  H E R B S

E N S A L A D A  D E  M O Z Z A R E L L A  D E  
B Ú F A L A  C O N  T O M A T E  . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 5 0
A M A N I D A  D E  M O Z Z A R E L L A  D E  B Ú F A L A  A M B
T O M À Q U E T
T O M A T O  A N D  B U F A L A  M O Z A R E L L A  S A L A D

ENSALADA DE LANGOSTINOS Y BROTES DE
ALFALFA CON VINAGRETA DE PIÑONES . . . . 9 . 5 0
A M A N I D A  D E  L L A G O S T I N S  I  G E R M I N A T S  
D ’ A L F A L S  A M B  V I N A G R E T A  D E  P I N Y O N S
P R A W N S  S A L A D  A N D  A L F A L F A  S P R O U T S  
D R E S S E D  W I T H  P I N E  N U T S  V I N A I G R E T T E

E N S A L A D A  D E  Q U E S O  D E  C A B R A  . . .  8 . 5 0
A M A N I D A  D E  F O R M A T G E  D E  C A B R A
G O A T  C H E E S E  S A L A D

E N T R A N T E S  .  E N T R A N T S  .  S T A R T E R S

J A M Ó N  I B  É R I C O  D E  B E L L O T A  . . . . .  1 5 . 0 0
P E R N I L  I B È R I C  D ’ A G L À  I  E L  P À  C R U I X E N T  I  
T O M À Q U E T
I B É R I C O  H A M  W I T H  T O M A T O  B R E A D

P A R R I L L A D A  D E  V E R D U R A S  D E  
T E M P O R A D A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 . 5 0
G R A E L L A D A  D E  V E R D U R E S  F R E S Q U E S  D E  
T E M P O R A D A
S E A S O N  G R I L L E D  V E G E T A B L E S

CALAMARES CON JULIENNE DE CRUDITTÉS 
Y SALSA LIGERAMENTE PICANTE . . . . .  1 1 . 0 0
C A L A M A R S  A M B  J U L I E N N E  D E  C R U D I T T É S  
A M B  S A L S A  L L E U G E R A M E N T  P I C A N T
S Q U I D  W I T H  C R U D I T T È S  J U L I E N N E

SALMÓN AHUMADO Y GUARNICIÓN DE 
PEPINILLO, ALCAPARRAS Y CEBOLLA.. 1 1 . 5 0 
S A L M Ó  F U M A T  A M B  G U A R N I C I Ó  D E  
C O G O M B R E ,  T À P E R E S  I  C E B A
S M O K E D  S A L M O N  G A R N I S H E D  W I T H  
C U C U M B E R  C A P E R  A N D  O N I O N S

P A S T A S  .  P A S T E S

R A V I O L O N E  D E  Q U E S O  F R E S C O ,  
ESPINA CAS Y GRANA PADANO . . . . .  1 0 . 5 0
R A V I O L O N E  D E  F O R M A T G E ,  E S P I N A C S  I  
G R A N A  P A D A N O
C H E E S E ,  S P I N A C H S  A N D  
G R A N A  P A D A N O  R A V I O L O N E

T A G L I A T E L L E S  C O N  C H I P I R O N E S  Y  
L A N G O S T I N O S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 . 0 0
TAGLIATELLES AMB CALAMARS I  LLAGOSTINS
TAGLIATELLE WITH BABY SQUID AND PRAWNS

PAPPARDELLE AL RAGÚ DE SOLOMILLO 
ALLA BOLOGNESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 .50
P A P P A R D E L L E  A L  R A G U  D E  F I L E T  A L L A  
B O L O G N E S E
P A P P A R D E L L E  A L  R A G O U T  W I T H  S I R L O I N  
A L L A  B O L O G N E S E

R I G A T O N I  A L L A  C A R B O N A R A  . . . . . .  9 . 5 0
R I G A T O N I  A L L A  C A R B O N A R A
R I G A T O N I  A L L A  C A R B O N A R A

P I Z Z A  “ P L A Y A  M O N T R O I G ”  . . . . . . . . .  11 .00
(TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIÑONES, JAMÓN, 
BACON, CEBOLLA Y ACEITUNAS)
(TOMÀQUET, MOZZARELLA, XAMPINYONS, PERNIL, BACÓ, 
CEBA I OLIVES)
(TOMATO, MOZZARELLA, MUSHROOMS, HAM, BACON, ONION 
AND OLIVES)

P I Z Z A  J A M Ó N  I B É R I C O  . . . . . . . . . . . . . . .  14 .00
(TOMATE, MOZZARELLA Y JAMÓN IBÉRICO)
( T O M À Q U E T ,  M O Z Z A R E L L A  I  P E R N I L  I B È R I C )
( T O M A T O ,  M O Z Z A R E L L A  A N D  I B É R I C O  H A M )

P I Z Z A  C A P R E S S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 .0 0
(TOMATE, MOZZARELLA, RODAJAS DE TOMATE 
NATURAL, MOZZARELLA DE BUFFALLA Y RÚCULA)
( T O M À Q U E T ,  M O Z Z A R E L L A ,  R O D A N X E S  D E  T O M À Q U E T  
N A T U R A L ,  M O Z Z A R E L L A  D E  B U F F A L L A  I  R Ú C U L A )
( T O M A T O ,  M O Z Z A R E L L A ,  S L I C E D  T O M A T O ,  B U F F A L O
 M O Z Z A R E L L A  A N D  R O C K E T )

R O L L I T O S  D E  P R I M A V E R A  Y  S U  
I N S E P A R A B L E  S A L S A  A G R I D U L C E  . . .  7 . 5 0
F A R C E L L E T S  D E  P R I M A V E R A  A M B  L A  S E V A  
I N S E P A R A B L E  S A L S A  A G R E D O L Ç A
SPRING ROLL WITH THEIR SWEET CHILLI  SAUCE

C A R P A C C I O  D E  P U L P O  . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . 5 0
C A R P A C C I O  D E  P O P
O C T O P U S  C A R P A C C I O

C A R P A C C I O  D E  T E R N E R A  . . . . . . . . . . . 1 2 . 5 0
C A R P A C C I O  D E  V E D E L L A
V E A L  C A R P A C C I O

C A R N E S  .  C A R N S  .  M E A T  D I S H E S

* SALSAS DISPONIBLES . SALSES DISPONIBLES . SAUCES AVAILABLES

PATATAS CASERAS FRITAS O CAYUN /  ARROZ BASMATI /  WOK DE VERDURAS
HOMEMADE POTATO CHIPS /  BASMATI RICE /  VEGETABLES WOK

A  L A  P I M I E N T A  V E R D E ,  B E A R N E S A  Y  R O Q U E F O R T . . 2 . 5 0 
A L  P E B R E  V E R D ,  B E A R N E S A  I  R O Q U E F O R T
G R E E N  P E P P E R ,  B E A R N A I S E  A N D  R  O Q U E F O R T

P I Z Z A  M A R G A R I T A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 .5 0 
(TOMATE Y MOZZARELLA) 
( T O M À Q U E T  I  M O Z Z A R E L L A )
( T O M A T O  A N D  M O Z Z A R E L L A )

P I Z Z A  C U A T R O  E S T A C I O N E S  . . . . . .  10 .00
(TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIÑONES, JAMÓN Y ALCACHOFAS)
( T O M A T E ,  M O Z Z A R E L L A ,  X A M P I N Y O N S ,  P E R N I L  I  C A R X O F E S )
( T O M A T O ,  M O Z Z A R E L L A ,  M U S H R O O M S ,  H A M  A N D  A R T I C H O K E S )

P I Z Z A  C A L Z O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 .00
(TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN Y HUEVO)
( T O M À Q U E T ,  M O Z Z A R E L L A ,  P E R N I L  I  O U )
( T O M A T O ,  M O Z Z A R E L L A ,  H A M  A N D  E G G )

SALMÓN A LA PARRILLA A 
L A S  F I N A S  H I E R B A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 . 5 0
SALMÓ A LA GRAELLA A LES FINES HERBES
GRILLED SALMON WITH FINE HERBS

LANGOSTINOS A LA PARRILLA CON ARROZ 
BASMATI Y SALSA AGRIDULCE . . . . . . . . . . .   16 .00
LLAGOSTINS A LA PARRILLA AMB ARROS BASMATI I 
SALSA AGREDOLÇA
GRILLED KING PRAWNS WITH BASMATI RICE AND 
SWEET CHILLI SAUCE

TATAKI DE ATÚN ROJO CON WOK DE 
VERDURAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 . 0 0
TATAKI DE TONYINA VERMELLA AMB WOK 
DE VERDURES
RED TUNA TATAKI  WITH VEGETABLES WOK

BROCHETA DE RAPE Y LANGOSTINOS 
P E R F U M A D A  C O N  A C E I T E  D E  L I M A  . . . . . .  1 7 . 5 0
BROTXETES DE RAP I  LLAGOSTINS PERFUMADES 
AMB OLI  DE LLIMA
MONKFISH AND KING PRAWNS SKEWER WITH LIME OIL

COSTILLAS DE CORDERO CON 
SALSA DE MENTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 . 5 0
COSTELLES DE XAI  AMB SALSA DE MENTA
LAMB RIBS WITH MINT SAUCE

B R O C H E T A  D E  P O L L O  A L  C U R R Y  . . . . . . . . .  1 1 . 5 0
BROTXETA DE POLLASTRE AL CURRY
CHICKEN CURRY SKEWER

E N T R E C O T  D E  B U E Y  A  L A  P A R R I L L A *  . . . 1 8 . 5 0 
ENTRECOT DE BOU A LA GRAELLA
GRILLED BEEF RIB EYE

MELOSO DE BUEY CON SALSA DE OPORTO Y
PURÉ DE PATATAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 .50
MELÒS DE BOU AMB SALSA OPORTO I PURÉ DE PATATES
MELLOW STEAK WITH PORT SAUCE AND MASHED POTATOES

SOLOMILLO DE BUEY A LA PARRILLA* . . . 19 .50 
FILET DE BOU A LA NOSTRA GRAELLA
GRILLED BEEF FILLET STEAK

C H U L E T Ó N  D E  B U E Y  8 0 0  G R S  . . . . . . . . . . . . . . . 29 . 0 0
COSTELLA DE BOU 800  GRS
GRILLED RIB BONE

PARA ACOMPAÑAR | SIDES:


